GUIDE DE LA VISITE D'ENTREPR NORMANDIE LT
180 LE IsE
Bouw ’ sy TOMS pas du Mot -Sain-Michel, Depuis 1880, Saint-
Cas rr ': e-::::.ég- E:a:ri]ﬁ-ﬁi'k:;g'g;:ﬂrum E;;”,; 'ﬂ:‘ﬁg; Wvriy. . o5 a dﬁﬂpﬂmmlm wWivant, parpdtiue la tradition amisanabke
aux murs de schiste, que réside la ferme deas 12, ave Ei_'-'l.r‘ . A st S atile. E teint, pelgne et tisse des écheveaux
Ia crise cdu lait gu'en 2011, Syhvie at Andrg L'lr":-; Crdrfilr'u"lﬁ Sy U ] : f"I.r-ﬂr[ﬁG“Gnng jature: O EI:EIE-'E bonnatenas gui les transformeant ©
ey | Lk . o fel L aries ou
pour valoriser eux-mames le lait de leurs Vache J5e ! fﬁlﬁ'r Gy, .:‘:gt" 0 est - o merc 15, Dés la fin du XIX® s, sous Vimpulsion de 3
2 Bepuis, le succes est au rendez-vous et vous S Moy fap, hu“,“y-u,,-: # o ,,.-“J,.rt"‘fﬁ. a O vetemett briquer des chemises de laine de pays m
w fabrication lors de la visite guidée. La visite gy T2 opy i " ‘,r"l'lj:"i =% 50 os 50 MEL e 'aspect gras de la laine est encore pré- &
musée du lalt expose des Machines ancienngg g2t tre et he. te G s Vou G080 Tour 109 Haleur. Ainsi nait I'ancétre du fameux pull =
activités. Vous laurez Comprs, VOIC! une fermg quE' Ung EE it "Eln%::‘\ 'i"'é’"‘ ﬁ-f’m-rﬁ*‘ olation = ait la mariniére en coton, Incol raya porta
=% Saumonerie Granvillaise: -, ' Mvirg ;gﬁﬁ%h M‘ﬁ‘ }q;in’ gpﬂﬁrﬂﬂj ke s Bl e nel lance e = ?:;‘g:ﬂ”*- £h SoieUe d”.gnugr?[
' -33-59-45-.07 L M i sa déementi . CorTime Srmoh
iﬁ:ﬁ&fﬁﬂggﬂfﬁrﬁiaﬂwﬁﬁe gjzfé‘;:; g;r f;s Jﬂg{;i’;‘;;. ;_:-J.Gl&& - TQ}N% i "f';‘;#gﬁgﬁ:iﬂﬁﬁ ﬁ'{_‘;{rﬁﬁ T[fuisita. succes amplifié plus récemment par
T7h. Tarf: gratuit. \Wis) Va Oy ' 2, .
?;ﬂ:;g‘ﬁg:;araﬂfg § 4éfpgrs - sc:-::f;u;r&i 'C:I'-EII groupe o Stq_—_.;"-'ﬁt 7 g W q ‘-':o'fii’ ﬂ"ﬂéﬂsulﬂﬁs au es machines a tricoter ou sont réalisés \es
visite: 1/h. Eautfq&e:mar-v;:m T0hH- I.?a':r _ez:q ?Flns) - EL;_ ref, /St a4 ?,;* ‘\ ' 5‘“{%5 gilets. lls sont ensuite controles manuellerment
Lo Souengrie Cipiinics ot i Shicrio s o 9 #aark die pesser i (mssaimibiogw Geabe ol
poissons. Elle travaille des saumons o'g) 8 o000, o 5 oW ] 18 main ! . .
saumons sauvages. D'autres poissons rm%;aﬁﬂ- franrggan;'ﬁ:h‘?" {jg‘i;i: "'ba‘ Eﬁé:aﬂsﬁiqUEE. Avec 2 c?ilectnz:tn:nﬁ.gn- la marque est
ainsi que des coquillages ! bulots, coquillas Sai S0ng i "Ih Ferdy : onde at princCipalermen e,
s ! aint. Sy, U ey 130y cu m
On découvre au cours de la visite la mult | | 0, 5
prise et I'importance du choix des matiéit';g?:,%ﬂrﬁprggtﬁ&,E”":ant t"""‘_-"i:" M S S RPLILL“"IFIEH'I
5 de la production: salage au Ie; g K L
stapes de la production: salage au sel sec,"romiSres 418 disfon e vl B e TLEUIR AL it i
tranchag . q un goct 'nﬂﬂn?ﬁ A 'a&[ a1 FEE&H- rf:: ﬂﬂT ...... S Hmes Square, la place emblematique de
Le +: degustation. ﬂarabja}'ljcﬂ"g 'ﬁahﬂrm : 1‘,i;:-:mruan:h:l pull marin: 7,60 m de haut, 4,45 m
: i i1 o A= Jaine! Une piéce inscrite au Guinnass
'ﬁ e fil de ""-'.‘-HE ~ arict s [ =340 L=
g km as moins de 20 Nﬂrmdn s — dument vetus
fallu P - la déployer. L'occasion: la participa-
our la ployer. F F

i |

E}ﬁmn du « Best of France», une exposition

%% Charcuterie Jacky Leduc: >
50640 LE TEILLEUL. 7 02-33-59-59-80. o o Sace,,. af e
i 1, 0o - / Ly f == ¥ .

59.5:? “ﬁfsif;?nn;?- -%ﬂiiacrﬁfggﬁfggggfgtfm Ek gﬂ”ﬁfr&‘“& la g 2 ’f]ﬁgﬂ ; francaises aux Etats-Unis.

- 72 ans: gratuit. Durée de la visite: 1h30. g Par ;é" S AT w&;rhn : odU“

8h-19h,; w-e 9h30-19h. Fermé dim en jany. ., Hque . L Taris Ve, gﬁ”‘
Sur f:a; rGLgE_‘t dgﬂ Mﬂné—Sﬁ:ntéMiE;her. | ’Entremié_a Lga‘ilﬂﬂr:. E&?—F ' j&,—" 3 Sﬂaﬁh‘b ;-
tions la veritable andouille de Vire que I'on ny Cfap.. =20, L 2 ; ;
charcuteries traditionnelles. Une visite aua.;? EJ:IEEE“I’E%GEUEDQ' "”ﬂF,_; e ﬂﬂursé a pr:SE g%ﬁﬁ;d ST S SR

JUstati. 98, 2R N (m ir de : :
lop " Sing Uiy e e 5 partl == Vivant, France savoir-faire d'excellence.
Paoy,, o l.ﬂ"ﬂgl ml.l?ju pammmﬂﬂ
e

produits.

. ®
"‘

_UNE AUTRE SPECIALITE : 'ANDOLIL

gasmEEEESERneEE S TR EEREEES

gu e

rAbbaye: route du Val, 61700 LONLAY-
4-74. Visite guidee seulement, sur rdv. Lun-ven

Tout /e secret reside dans le fumage de
/'estomac, de l'intestin gréle et du gros ﬁﬁgi’r{:ham,
! mois passé dansl une cheminee a.l"r'ment&;"r;” oy iy de
fgfgﬁifi E&J ﬁg{gﬂ'sﬂéﬂgﬁ-ﬁ;ﬁ ﬁ-ﬁﬁ fj;‘;'fc de 509, rl:ﬂriﬂ? jg-ﬂﬂfﬁm de groupe sur rdv (sauf j. fériés). Tarif: gratuit.
ce savoir-faire séculaire de fﬁndﬂufffg" EE:E*"ES artjs v ﬂ,i?ﬁ- wsxanuﬁque: oct-mars : lun-ven 8h30-12h et 13h30-
novermbre, lors d'une énorme foire, I.-':r're' r‘e:; d‘ﬂus i 3}13%,@: ”’r;'. gh-12h30 et 14h-18h. 1* sam de chaque mois:
liteé qui a fait sa réputation dans les ventres o -"mmn] as s, ! 18 "‘; v, ‘Fiégﬂ, . )
L rng”deﬂﬂ 8 fiy ©ee jﬂ”"’ Etgrr normandie, le sablé est remis a 'honneur pendant \a
CNitig, - " Ay el Lanll® S r le boulanger de Lonlay-I' Abbaye, Georges Lautour.
k . 1 ‘;}ﬂ; |E:'N malef:ius_ si bien gque son fils et son gendre s'associent
%% % Tricots Saint-James: 7 ;e 4, Be : ,ﬂmﬂﬂfm L' Abbaye et développer la production. Depuis 1964,
JAMES. & 02-33-89-15-60. ® saint-james.fr o 5"-’-’_’-:-“,: 8p gs! a iterie scuits, devenus 'une des spécialités de la région. | a
rav. Mar T0h30, jeu 74h30. Vac scol: horajres . Site Qi Vs 8 its D! personnes et produit tous les jours sablés, galettes
Tarifs : 3,50 €/pers (remboursé a partir de 505'?:.5“5'5”& Efﬁﬁ %ﬂ*?qn ﬁﬁﬂ" %55 ph-'5 de ESS nom (vous les trouverez dans tous les magasins de
gﬂuﬁ EL:;.._F;;Z ﬂs;ié:?;iipfﬂsurpgm lun-ven, & pm_i?é?f (=78 b;?:rﬂs Ew% L;J 61?33}5 90'-;: &é{ﬂg celul des marques de la grande distirnobution. Les
f e pour <0 payantes); scol e 25 ti 3 aus=. ~arer dans les ateliers, pour vous montrer les techniques
boutique dés 50€ d'achat. Durée de la visite : n,age 9. 3, 50 EE;" E.q. {?{EJ:?N# y T ains! ;E:pe le pétrissage de la pate, étape clé garantissant \a
Les Tricots Saint-James vous invitent 4 découvrr Ylique . Dg,.&&ﬂra. 2a) iﬂ‘.lwl'ere Jangers-patissiers y apportent tout le soin nécessaire,
de la fabrication du véritable pull marin et de la m ‘:_;Eﬂr Eavgf:”&a > TD%% ! .,6"'5 Vo LS ):‘;c;-]daﬁg la rotative, qui va donner leur forme ronde aux
Niérg “Mire 7 1 P isC V™ a ¥
€N yo® tra bt
VOug w f’W

- .-I i o e = e = ey - = = — -
T P R R T T ) e




% ¢ Charcuterie Jacky Leduc: 2, parc d’activités de la Pommeraie,
50640 LE TEILLEUL. & 02-33-59-59-80. e jackyleduc.fr e Visite guidee de
groupe seulement, pour 5-50 pers (individuels en ajout). Lun-ven, 8h-17h
sur résa par mail: ® contact@jackyleduc.fr ® ou par tél. Tarifs: 3,50€;

- 12 ans: gratuit. Durée de la visite: 1Th30. Boutique : sept-juin: lun-ven
8h-19h; w-e 9h30-19h. Fermé dim en janv. Juil-aout: 8h-20h.

Sur la route du Mont-Saint-Michel, I'entreprise Leduc fabrique depuis 4 genéra-
tions la véritable andouille de Vire que I'on ne présente plus, ainsi que d'autres
charcuteries traditionnelles. Une visite avec dégustation pour appréecier les

produits.

(UNE AUTRE SPECIALITE: LANDOUILLE DE VIRE

Tout le secret réside dans le fumage de cette charcuterie composee de
I'estomac, de l'intestin gréle et du gros intestin du porc. Pas moins de
1 mois passé dans une cheminée alimentée de bois de hétre est indis-

pensable. L'andouille perd alors plus de 50% de son poids et de son
volume. Heureusement, on trouve encore des artisans a avoir conserve
ce savoir-faire séculaire de I'andouille. Et tous les ans, au mois de
novembre, lors d’une enorme foire, Vire rend hommage a cette specia-
lite qui a fait sa réeputation dans les ventres du monde entier.




Visite d’entreprise
en France

Plus de 450 entreprises vous ouvrent leurs portes dans les 13 régions
francaises, dans des domaines aussi divers que la confiserie, 'énergie,
la parfumerie ou le textile, et bien d'autres encore. Des visites libres
ou guidées, faciles ou plus techniques, mais toujours passionnantes:
on comprend enfin comment ¢a marche, comment cest fabriqué.
En famille, c'est l'occasion de faire découvrir a vos enfants un
monde auquel ils n'ont habituellement pas acceés, des métiers qu'ils
ne connaissent pas, de susciter leur curiosité voire déveiller des
vocations.

Une nouvelle facon de découvrir les trésors cachés de la France
et de ses entreprises, une nouvelle facon de faire du tourisme.

« Visite d’entreprise
en France

DANS CE GUIDE :

. Toutes les infos utiles pour bien préparer, AVANT et PENDANT, votre
visite

« Des anecdotes surprenantes

. Des cartes avec les entreprises positionnées

. Les régions et les départements classés par ordre alphabétique pour
une meilleure lecture

. Un index général et un index thématique pour s'y retrouver plus
facilement.

IHDEFEHD#HBE. DI:ZFUU\'ERTE, RESPECT ET PARTAGE,
MERCI A TOUS LES ROUTARDS
QUI PARTAGENT NOS CONVICTIONS.
|m "‘ 10 € Prix TTC France
ISBN 978-2-01-787092-0
870920" g9/8257/8
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